DORTMUNDER Kkw: 47
MENUSERVICE i§=  speiseplanvom 16.11. bis 22.11.2026

Kw 47

Montag
16.11.2026

Dienstag
17.11.2026

Mittwoch
18.11.2026

Donnerstag
19.11.2026

Freitag
20.11.2026

Samstag
21.11.2026
+€0,50

Sonntag
22.11.2026
+€0,50

—

0231 - 96 330 90

zu jedem Mentii reichen wir ein Dessert
Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung der Speisen erfolgt iiber die Meniibezeichnung

M1 m2 M3} M4, M5} Mé6 IM7 ( Vi8] ) M9

Gut biirgerlich D-Menii IFeineKiiche)] Gourmet] Vegetarisch Eintopf///Pasta ESalat!&{CoX StiBspeise Abendbrot
g g, P P,
"Makkaroni Gefliigelsteaks Wirsingroulade ; " " : : Kratiger N . .
al Forno" in feiner Sauce "Hausmacher Art" Fleischpfanne "Hubertus”  Klassisches Eieromelette | gon yqeiceheynnantopf Pizafrikadelle Milchreis Kalter Schweinebraten
] 3 (VH F 3 mit Rotkohl mit feinem Rahmspinat T AT mit Kartoffelsalat mit Erdbeer- ;
Hackfleischsauce mit Mischgemiise in Specksauce und KartoffelkioRen und Salzkartoffeln mit reichlich frischem und Salataamitur Rhabarberkompott mit Kartoffelsalat
dazu Kasemakkaroni und Langkornreis dazu Kartoffeln Gemiise 9 P
m 41,810 6,2 BE M09 6288 AW Ml24 48BE MW weuzsss  45BE * MGoLss 48 BE m ML 4,1BE MGGA2359 4 5BE * 659 85BE | coumse  37BE
Hiihnerfrikassee Frischer Markteintopf Schweinebraten Schweineschnitzel oK ; P (ot ; Schnittchenteller
mit jungen Erbsen, Mohren,  mit Méhren, Kartoffeln in deftiger Sauce in Paprikasauce %ﬁ"&:::l ;‘ﬁ?:d':; Rn:?ta(t)t?ic:enat:rﬁirgablﬁi: rg:;lggt ;asltarfa?; Feiner GrieRbrei fertig belegte Schnittchen
Spargel und Champignons und feiner mit feinem Bohnengemiise mit Krauterkartoffeln T Bl " ikanterTomatengauce dazu Sent- Dill- Dressin mit roter Griitze mit Wurst und Kése
dazu Reis Gefliigel-Bockwurst dazu Salzkartoffeln dazu Krautsalat 9 P 9 dazu Garnitur
M,6129 58 BE | M2 37BE ﬂ M5 4,3BE ﬂ MGLI23S 5, BE ?. £,6,61,59 7,3BE ? 6,359 7,5BE ﬂ 642360 1,0 BE ?. 6,59 8,5BE 4 P mmonss 3,0BE
gs:gaBlflf::n Geflt;geslgrlzlézdelle Seelachsfilet Rmderi:vg:l?sébraten Vegetarische Currywurst =~ Leckerer Mohreneintopf  Frische Salate der Saison Eierofannkuchen Feine Siilze
" . " in fruchtiger Tomatensauce : mit Naturreis mit frischen Gartenkrautern mit Hahnchenbrust, P mit Remouladensauce,
eS| T L e dazu Farfalle Nudeln mit Rotkohi und Zucchinisalat und Gefliigelballchen dazu Joghurtdressin: mit Apfelkompott Garnitur und Brot
und Salzkartoffeln und Reis und Rostiecken 9 9 9
ﬂ ALFG, 1259 3yg BE o ‘ A1,CGLYED 6’8 BE ‘( A1LDI 6’4 BE 1 “ M, 4285 4‘9 BE ’ M,CF,G13598 6’7 BE A1LC L5 5’7 BE ) A1,F,G,2,9 2’6 BE ? M,C,6,29 10’0 BE ﬂ A1,A2,C,G,1,4,2,3,9 3’5 BE
Hahnchen Hackbraten Réauberfleisch " w . g TR A Frischer Salatteller
WS vomowen Ml Wnoefsioln o ohlisntane o i Qukehen e
lazu buntes Gemiise mit pikantem Balkangemiise o - P mit Brokkoli-Gemiisesauce  ynd Zwiebelringen dazu mit Vanillesauce ]
i) el und Spirells dazu Kartoffelpiiree dazu Spétzle mit Reis dens Haus-gDressing mit Nudelsalat
M,C,G,1J,9 7'2 BE ﬂ ALE 6’1 BE ﬂ M,C,G,1,J,59 4,7 BE A1,C,G,1,59 4‘0 BE * A1L3 7]0 BE ? A1,6,1,5,9 6]3 BE Q‘ CD,G,J 2359 0:9 BE * A1,6,5,9 8‘8 BE [ A1,C,G6,J,2,3,59 4,8 BE
: : Gebackener Fleischkéise Saftiges Schweinegulasch ~ Paniertes Seelachsfilet Champignons s AbE LT Feiner Milchreis Eretenng
Fr-ltsl‘:hlf Re'b‘:klf“fhen auf Spinat mit Erbsen- und Maisgemiise i milder Senfsauce "3 |a Creme" S{)gz.kgh:ﬁmgsﬁ m|}3 Kéts%st{teﬁen mit Zimtzucker s m|tk kar:efl}elln,I t
mit leckerem Apfeimus - L& mit Pariser Karotten S llai mit Rinderirikaaelle rot, butter peckkartortelsala
und Kartoffelpiiree dazu Vollkom-Spiralnudeln i mit kleinen Bandnudeln und Salatgamitur und Apfelkompott und Garnitur
* M2 7,2BE ﬂ M,6,1259 2,3BE g MG 57BE ‘( MD,61,4,5,9 7,0 BE ? M,6L59 6,9 BE m MCLLS 38BE ﬂ MA2,6,3,4,9 3,6 BE * 629 8,9BE (‘)( MD,24 41BE
Schweineriickenbraten Vegetarischer Hahnchensteaks l Feiner Fleischsalat
in Bratensauce Linseneintopf Gemiisebratling mit Barbecuesauce, Bergische Waffel "D haini "
mit zartem Blumenkohl mit Gefliigel-Wiener auf Karottensauce Reis D O RT M U N D E R mit heilen Kirschen mifgaemili;t:ﬁl(?grot
und Salzkartoffeln mit Erbsenpliree und Krautsalat M E N U S E RVI C E
ﬂ AtLLS 3,9 BE % A1L246 4,5 BE * A,C,G,15,9 4,4 BE " MC4235 6,9 BE $ A1,C,FG,59 6‘4 BE ﬂ A1,A2,C,G,J,2,3,4,59 3'7 BE
‘ L_ N C— m[faoé e,
Gefiilte Hackfieischroll Gefiillte Rinder-Roulade « cson auf Kidern i
eftlite Hackfleischrolle  pyengeschnetzeltes s . "Hausfrauen Art" « Eierpfannkuchen Masseler Braten
T A EhITEZNED mit Brokkoli LCanEl 21yl in Sauce mit gebratenem Apfel mit Remouladensauce,
mitherzhaftem Ribengemise | angkomrels Mt Tomaten-Basilkumsauce it Rotkohl Dortmunder Meniiservice e K. st Nudelsalat
und Nudeln und Salzkartoffeln Alter Hellweg 140 - 44379 Dortmund und Salatgamitur
Tel.: 0231 - 96 330 90 - Fax: 0231 - 96 330 950
ﬂ MG L4340 6,2 BE A,GLY 5‘3 BE ? M,G,19 S,BBE ’“ﬂ M35 4]5 BE E—Mail: info@do—ms.de i Web: Www.do—ms.de * M,C,6,59 6‘2 BE ﬂ M,C,6,J,2,3,59 3’8 BE
,ﬂRmd A schwein « @R Fisch « Geflugel » ﬁwﬂd hLamm L Vegetarisch 1 =G arker - 2 = Antioxidati - 3 = SiBstoff - 4 = Konservierungsstoff - 5 = Farbstoff - 6 = geschwérzt - 7 = Alkohol - 8 = Formfleisch - 9 = mit Milchprodukt zubereitet - 10 = It-11 = inhaltig - 12 = chini i
[A]=Glutenhaltiges Getreide (A1=Weizen, A2=Roggen, A3=Gerste, A4 = Hafer, A5 = Dmke\ A6= KamuloderM Hybridstdmmedavon) - [B]= Krebstlere/Krehst\ererzeugmsse [C]=Eier/Eiererzeugnisse  [D]= Flsch/F\scherzeugmsse [E] Erdnusse/Erdnusserzeugnlsse [F] Soja/Sojaer: isse -[G]=Milch/Milcher: i inschl Lactose [H‘- (H1 Mandel,H2= Hase\nuss 86018 EG
H3=Walnuss, H4=Cashew,H5=Pecannuss, H6=Paranuss, H7=Pistazie, H8 -[1]=Sellerie/Sellerieer: isse - [J]=Senf/Senfer -[K]=Sesam/Sesamer “[L] Sulfite -[M]=Lupinen/Lup “[N]=Wei [ Wei - BE-Wertergibt einerEr .




